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*Menu végétarien 
 
 

Lundi 31 Août 2026 
Salade Californienne bio* 
Omelette bio au fromage bio* 
Pommes cubes rissolées* 
Fromage mimolette fermière bio 
locale* 
Crème dessert bio chocolat* 
Pain bio paysan* 
 
Mardi 1 Septembre 2026 
Tomates bio vinaigrette* 
Steak haché BBC sauce 
champignons bio* 
Pennes bio au fromage bio* 
Fromage bleu* 
Compote pommes bio à la vanille 
maison* 
Pain bio aux céréales* 
 
Mercredi 2 Septembre 2026 
Œuf dur mayonnaise* 
Parmentier de canard maison* 
Époisses de bourgogne AOC* 
Fraises locales au sucre* 
Pain bio paysan* 
 
 

 
 
 
Jeudi 3 Septembre 2026 
Salade Gauloise bio* 
Moules marinières a la crème* 
Frites*  
Fromage Fraidou* 
Crème dessert bio vanille* 
Pain bio paysan* 
 
Vendredi 4 Septembre 2026 
Tarte au maroilles bio maison* 
Saucisse végétale* 
Jardinière de légumes et pdt bio 
maison* 
Fromage mimolette fermière bio 
locale* 
Fromage blanc fermier bio au 
spéculoos* 
Pain bio aux céréales* 
 
Lundi 7 Septembre 2026 
Salade verte au maïs bio* 
Cuisse de poulet label rouge sauce 
roquefort* 
Tagliatelles* 
Biscuit madeleine aux œufs* 
Crème dessert bio vanille* 
Pain bio paysan* 
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Mardi 8 Septembre 2026 
Terrine de saumon maison sauce 
cocktail* 
Rôti de porc au thym* 
Haricots verts bio* 
Quinoa bio* 
Tomme blanche* 
Pastèque bio* 
Pain bio aux céréales* 
 
Mercredi 9 Septembre 2026 
Avocat au crabe* 
Boulettes d'agneau bio sauce 
tomate* 
Blé bio* 
Fromage carré de l'Est* 
Éclair au chocolat*  
Pain bio paysan* 
 
Jeudi 10 Septembre 2026 
Macédoine mayonnaise* 
Bouchée à la reine de la mer* 
Riz bio pilaf* 
Fromage fraidou* 
Yaourt aromatisé bio* 
Pain bio paysan* 
 
Vendredi 11 Septembre 2026 
Tartare de concombres bio au 
fromage blanc bio fermier* 
Lasagnes aux légumes bio maison* 
Biscuit pompon* 
Flan vanille caramel bio* 
Pain bio aux céréales* 


