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*Menu végétarien 
 
Lundi 13 Avril 2026 
Pêche au thon* 
Spaghettis bio à la carbonara* 
Roquefort crème portion* 
Yaourt au chocolat bio* 
Pain bio paysan* 
 
Mardi 14 Avril 2026 
Betteraves cuites mimosa* 
Carbonnade flamande maison* 
Frites* 
Salade de fruits frais bio maison* 
Biscuit Quadro* 
Pain bio aux céréales* 
 
Mercredi 15 Avril 2026 
Concombres bio vinaigrette* 
Tajine d'agneau au miel et amandes* 
Navets blancs vichy et quinoa bio* 
Reblochon AOP* 
Yaourt petits suisses aromatisés bio* 
Pain bio paysan* 
 
Jeudi 16 Avril 2026 
Salade de lentilles corail bio à la 
Grecque* 
Pizza au thon maison* 
Fromage carré de l'Est* 
Compote de poires bio maison * 
Pain bio paysan* 
 

Vendredi 17 Avril 2026 
Tomates bio vinaigrette* 
Risotto à la carotte bio et à la 
mimolette bio* 
Emmenthal portion* 
Flan vanille caramel bio* 
Pain bio aux céréales* 
 
Lundi 20 Avril 2026 
Carottes râpées bio à l'orange* 
Quiche épinards bio et saumon 
maison* 
Camembert Lillois* 
Paris Brest* 
Pain bio paysan* 
 
Mardi 21 Avril 2026 
Salade Américaine* 
Roti de porc orloff sauce comté AOC* 
Pommes grenailles au romarin cuites 
au four* 
Fromage le fer de Marcq bio* 
Yaourt nature sucré bio* 
Pain bio aux céréales* 
 
Mercredi 22 Avril 2026 
Feuilleté au cœur coulant reblochon* 
Omelette bio aux fines herbes maison* 
Jardinière de légumes et pdt bio 
maison* 
Fromage le délice de Bondues bio* 
Orange bio* 
Pain bio paysan* 



 
2 DÉJEUNERS BÉGUINAGE 

Jeudi 23 Avril 2026 
Avocat au crabe* 
Rôti de dinde* 
Purée de patates douces au lait 
fermier* 
Saint Paulin fermier local* 
Panna cotta à la chicorée* 
Pain bio paysan* 
 
Vendredi 24 Avril 2026 
Céleri rémoulade* 
Spaghettis bio sauce bolognaise 
végétale bio* 
Emmenthal râpé bio* 
Glace magnum chocolat* 
Pain bio aux céréales* 


