
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEJEUNER BEGUINAGE

*Menu végétarien 
 

Lundi 12 Mai 2025 

Salade de champignons crus aux 

fines herbes* 

Poulet de Licques L.R à la noix 

de coco et curry* 

Riz bio pilaf* 

Fromage la Demoiselle 

d'Armentières bio* 

Yaourt nature sucré bio* 

Pain bio Paysan* 

 

Mardi 13 Mai 2025 

Tomate mozzarella* 

Lapin aux pruneaux* 

Semoule bio au beurre* 

Fromage le P’tit Brie Le Lillois 

bio* 

Tarte à la rhubarbe maison* 

Pain bio aux céréales* 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mercredi 14 Mai 2025 

Terrine de saumon maison sauce 

cocktail* 

Côte de porc BBC charcutière* 

Petits pois au jus* 

Pommes paillassons* 

Biscuit cake fruits confits* 

Yaourt aromatisé bio* 

Pain bio Paysan* 

 

Jeudi 15 Mai 2025 

Salade Chablaisienne* 

Fish-burger maison* 

Frites* 

Fromage le Délice de Bondues 

bio* 

Kiwi jaune bio* 

Pain bio Paysan* 

 

Vendredi 16 Mai 2025 

Betteraves crues râpées* 

Parmentier de pois cassés bio et 

égrené végétal bio* 

Fromage tartare aux noix* 

Yaourt au chocolat bio* 

Pain bio aux céréales* 



 

Lundi 19 Mai 2025 

Beignets de calamar sauce 

ketchup* 

Steak de bœuf BBC sauce 

poivre* 

Courgettes bio au gratin et PDT 

bio* 

Tartare aux fines herbes* 

Fraises de Toufflers au sucre* 

Pain bio Paysan* 

 

Mardi 20 Mai 2025 

Carottes bio râpées vinaigrette* 

Pizza Napolitaine maison* 

Biscuit Chamonix* 

Yaourt fruix bio* 

Pain bio aux céréales* 

 

Mercredi 21 Mai 2025 

Salade Nordique* 

Chili sin carne* 

Riz bio pilaf* 

Fromage P’tit Louis* 

Flan vanille caramel bio* 

Pain bio Paysan* 

 

Jeudi 22 Mai 2025 

Charcuteries cornichons* 

Omelette au fromage* 

Haricots verts et PDT noisettes* 

Fromage Mont des Cats local* 

Abricot au sirop* 

Pain bio Paysan* 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vendredi 23 Mai 2025 

Salade Californienne* 

Lasagnes fraiches au jambon et 

carré du vinage* 

Cantal* 

Glace au café* 

Pain bio aux céréales* 


